METHODES DE PRODUCTION

Qualité
Le systéme qualité

La norme SO 22000

PUBLIC » Responsables Qualité, pilotes de processus, techniciens qualité et auditeurs
internes dans le secteur agro-alimentaire

OBJECTIFS » Etre capable de comprendre et exercer la méthode HACCP intégrée a la norme.
Découvrir et comprendre I'application sur site de la norme. Intégrer le vocabu-

laire de la norme ISO 22000

© conteny

Présentation de la norme - Les documents a créer ou a adapter
- Les erreurs a éviter : les systemes en paralléle. ..
150 22000

- La certification 150 22000
- Objectifs - Déroulement des audits
- Domaines d'application - Organismes certificateurs

- Structure de la norme : les différents chapitres

- Les documents de référence et les documents
complémentaires

- Les définitions utilisées dans I'IS0 22000

Etude détaillée des exigences de
150 22000 @) SERVICE PLUS

- Systeme de Management de la Sécurité des Denrées
Alimentaires (SMSDA) : exigences générales
et documentaires
- Responsabilité de la direction
- Management des ressources
- Planification et réalisation de produits srs, e OPTION
déroulement de la méthode HACCP : les programmes
pré-requis (PRP), I'analyse des dangers, le plan HACCP,
le systeme de tracabilité
- Validation, vérification et amélioration du SMSDA :
validation des combinaisons de mesures de maitrise, ¢ ¢
vérification du SMSDA, amélioration ® DEMARCHE PEDAGOGIQUE

Intégration d’un systéme de mana-

gement de la sécurité des denrées

alimentaires dans un systeme de

management de la qualité © SERVICE INFOS

- Les exigences communes et particuliéres de I'ISO 22000
et de IS0 9001 version 2000




